Ein Prost auf die Kooperation. Sie macht Urstrom zum Okobier, dessen goldgelber Urstoff Braugerste aus dem Danischen Wohld kommt: Biolandwirt Burkhard von
Langendorff vom Gut Hohenhain und Braumeister Axel Hartwig (rechts) stieBen direkt vor der Ernte darauf an.

Wo der Urstrom flief3t

Schleswig-Holsteins einziges Biobier wird aus Braugerste aus dem Danischen Wohld hergestellt
, o) o) o

Schwedeneck. Bernsteinfarben, siiffig. Sein Roh-
stoff ist unter stahlblauem Himmel bei Ostseebrise
im Dénischen Wohld gereift. Das ist Urstrom,
Schleswig-Holsteins einziges Biobier. Mit dem Bio-
landprodukt, dessen Braugerste auf Gut Hohenhain
an der Schwedenecker Steilkiiste wachst, wollen die
Brauereibesitzer Axel Hartwig und Werner Sauer
aus Flensburg Biertrinker erobern.

Von Comelia Mller

Ein Biertisch im leuchtenden
Kornfeld, dariiber das Him-
melszelt mit einem weiflen
Walkchen, im Ohr leise das
Rauschen der blauen Wellen
vom Strand. Das ist der per-
fekte Farbklang fiir den Tag,
an dem der promovierte
Braumeister Hartwig und
der Okolandwirt Burkhard
von Langendorff Bierbrii-
derschaft trinken. Um sie he-
rum wiegt sich zarte Gerste
im Wind. Der Stoff, aus dem
gutes Gerstenmalz wird, die
Hauptzutat fiir goldenes, un-
filtriertes Bier.

wHier ist alles grin“, be-
kraftigt Hartwig trotzdem.
» Wie gewirtschaftet wird bei
der Gersten- und Hopfen-
produktion, beim Miélzen,
beim Brauen. Und unsere
Farbe.“ Das griine Urstrom-

Transparent ist schon aufge-
spannt an der Strafie, auf der
Neugierige langsam fahren.
Radler stoppen und fragen
prompt, wo denn wohl der
Urstrom flieBt. , Im Moment
hier noch nicht, das ist nur
fiirs Foto. Aber kommen Sie
mal auf unseren Hof, da ha-
ben wir es schon. Das ist ein
Biobier von hier*, gibt von
Langendorff zuriick. Schnell
befestigt er noch die Flagge
seiner Gemeinde unter dem
Transparent.

Dass Familie von Langen-
dorff Feuer und Flamme ist,
macht Hartwig und Sauer
rundum froh. 2011 griindeten
sie, damals noch mit einen
Bioland-Bauern aus Walls-

kannte Hartwig schon als
Schiiler und Lehrling. Nach
seiner Lehre studierte auch
er wie der erfahrene Kollege
an der Hochschule Weihen-
stephan bei Miinchen Braue-
reiwesen. Sie wollten ein
Biobier auf den Markt brin-
gen, das hochste Anspriiche
erfilllt und aus der Region
kommt. Doch so einfach war

biill, ihre kleine Privatbraue- &

rei in Flensburg. Sauer, der
25 Jahre Braumeister und
Technischer - Leiter der
Flensburger Brauerei war,

Die Gerste von der Ostsee ist
das, was man sich wiinscht als
Brauer: zweizeilig mit schén
groBen Kérnern.

das nicht. Der Mitgriinder
aus Wallsbiill stieg aus. Und
bayrische Okobiere sind
auch bei Bierfans im Norden
geschétzt.

,Das  Urstromtal von
Wallsbiill gab ‘den Namen.
Allerdings kam unsere dko-
logisch angebaute Gerste zu-
erst aus ganz Norddeutsch-
land*, berichtet Sauer. , Jetzt
haben wir endlich unser Ziel
erreicht. Wir haben eine Mal-
zerei gefunden, die 25 Ton-
nen Gerste von einem Betrieb
auf einmal verarbeiten kann.
Das ist die nordlichste Bio-
malzerei der Republik in
Melrichstadt in der Rhon.“
Und Hartwig erlautert: ,Ge-
braut wird bei der Dithmar-
scher Brauerei, Wir nehmen
an, dass die Wasserschicht,
aus der das Brauwasser
kommt, mit dem Wallsbiiller
Urstromtal verbunden ist.“
Nur fiir den Bioland-Aroma-
hopfen, unverzichtbar fiir ei-
ne runde und dezent bittere
Note, muss Urstrom fremd-
gehen. Er wichst in der Hal-
lertau bei Miinchen und in
Tettnang am Bodensee. Fiir
100 Liter Bier, das aus 20 Ki-
logramm Gerstenmalz ent-
steht, sind allerdings nur 200
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Gramm Hopfen nétigt.
Landwirt von Langendorff
frohlockt, denn seine Ernte
ist in diesem ersten Biersom-
mer spitze. ,Und ich bin eher
ein Bier- als ein Weintrin-
ker.® Dass der fertige Ur-
strom mit 13 Prozent Stamm-
wiirze und 5,5 Prozent Alko-
hol seine 35 Tonnen Sommer-
gerste enthilt, macht ihn
stolz. Eine erste Charge ist
bereits abgefiillt. Beispiels-
weise in den Golfclubs Al-
tenhof und Giiby, im Kieler
Yachtclub, im Restaurant
Stolz in Plon flieBt dieses
Bier schon aus dem Hahn. In
grofen Biomérkten wird es
bald flaschenweise stehen.
GroBkoérnig und zweizeilig
leuchtet die Hohenhainer
Sommergerste noch ein letz-
tes Mal in der Augustsonne
auf. Minuten spater frisst
sich der Méhdrescher durch
das Feld an der Kiiste. Und
die Brauer haben den Blick
schon auf ihre néchste Spe-
zialitdt gerichtet. In der Dol-
leruper Destille, die sie iiber-
nommen haben, reift gerade
ihr erster Whisky heran. Und
sie sind jetzt auch Mitglied
bei Schleswig-Holsteins Ge-
nussmarke Feinheimisch.




